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El Forum del Formatge Artesa i Catala revalida
I’éxit de la passada ed

Joan Trillas
GIRONA

El Forum del Formatge
Artesa i Catala ha tancat
aquest diumenge la seva
segona edicio al passeig de
la Devesa de Girona amb
un balan¢ molt positiu i
amb la participaci6 de 46
formatgeries d’arreu de
Catalunya, que en 57 es-
tands gastronomics han
donat a coneixer més de
200 formatges. En aquest
mare, no s’ha de deixar de
banda el gran nivell dels
180 formatges que han
participat en el concurs. A
més, la gran participacié
en les 36 activitats dirigi-
des, amb entrades exhau-
rides en algunes d’aques-
tes,ieltracte directe entre
els mateixos productors
de formatge i el public han
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estat una constant durant
un cap de setmanadedicat
a la cultura del formatge,
segonsunanotafetapubli-
ca per l'organitzacio.

Un espai nou

El nou Espai Turofil s’ha
consolidat com un dels
grans encerts del Forum.
La proximitat entre els
productors i el public ha
creat un ambient de com-
plicitat que ha permeés
descobrir els secrets de
Telaboraci6 artesanal dels
formatges en primera per-
sona. També ha tingut
molt seguiment del public
la Hackathé Gastrolacti-
ca, organitzada amb I'Ins-
titut Lactic de Catalunya,
una competicié entre es-
tudiants de cuina, tecno-
logia dels aliments i diete-
tica i nutrici6. Han hagut

icio i es consolida

de treballar amb aliments
lactics com ara formatges,
iogurts, quefir, nataiman-
tega, i també amb verdu-
res, llegums, pasta, arros,
fruita ifruita seca, per ela-
borar un ment complet
peraun dia, equilibratisa-
bords, per a persones amh
intolerancia ala lactosa.

Un concurs de nivell

El Concurs de Formatges
Artesans de Catalunya ha
batut record de participa-
ci6, amb 180 formatges
presentats i un jurat que
ha destacat I'elevada qua-
litat i diversitat de les pro-
postes. També s’ha redis-
senyat 'Espai Forum, que
durant el cap de setmana
hainclos programes de ra-
dio en directe, entrevistes,
converses i taules rodo-
nes, conduides pel gastro-
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nom Pep Nogué, i on el pta-
blic ha tingut una partici-
paci6 molt activa.

Els visitants han gaudit
de la cuina en directe que
han pogut seguir a 'Espai
Sentits, sempre relaciona-
da amb menus i combina-
cions amb el formatge
com a gran protagonista.
Aqui també s’ha estrenat
el nou Espai Celler, amb

degustacions de vins de
I’Emporda,id’unaseleccio
d’aigiies, cafés i infusions.
Les demostracions gastro-
nomiques han tingut la
participacié de professio-
nals reconeguts com ara
els equips dels restaurants
Divinum —amb una estre-
lla Michelin-, Lo Mam,
Marimorena i Jordi Bu-
tréon, que han ofert pro-

postes sorprenents en que
el formatge s'uneix a la
magia de la cuina creativa.
El Forum del Formatge
ArtesaiCatala,'organitza
Acrefa, I'Associacié Cata-
lana de Ramaders i Elabo-
radors de Formatge Arte-
sa, iforma part del progra-
ma Catalunya Regié Mun-
dial de la Gastronomia
2025. W




